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R I S C R I V E R E  L A  T R A D I Z I O N E 

I nostri prodotti seguono l’antica tradizione dolciaria artigianale 
di San Marco dei Cavoti, un piccolo centro sulle colline del Fortore, 

nell’entroterra campano a circa cento chilometri da Napoli. Qui, da più 
di un secolo, gli artigiani locali si dedicano alla lavorazione del cioccolato.

Oggi stiamo innovando la nostra stessa tradizione! 
Utilizzando ingredienti selezionati, realizziamo specialità locali 

ma creiamo anche nuove ricette fresche e originali.

R E W R I T E  T H E  T R A D I T I O N 

Our products come from an old tradition of handcrafted chocolate treats. 
Using selected ingredients we make traditional specialties of our region,  

but we also create new recipes rich in freshness and originality. 
We are in San Marco dei Cavoti, a picturesque village that is about 

one hundred kilometers far from Napoli. In this town on the Campania 
hills, for more than a century people dedicated themselves into 

the making of chocolate products.

 Today we are innovating our own tradition!

Tutti i prodotti “Autore” sono senza glutine.
All the “Autore” products are gluten free.

A U T O R E
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M A P P A  D E L L E  M A T E R I E  P R I M E 
M A P  O F  R A W  M A T E R I A L S
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M A T E R I E  P R I M E
R A W  M A T E R I A L S

Cioccolato fondente, al latte e bianco. Utilizziamo prodotti con il cacao delle 
migliori piantagioni proveniente da vari angoli della Terra, da noi selezionati 
con estrema cura. 
Dark chocolate, milk chocolate and white. We use cocoa products from the 
best plantations of different corners of the Planet, selected with extreme 
attention and care for our specialities.

Fico bianco del Cilento. Un prodotto campano ricco di storia, tradizione 
agricola, dal sapore dolce e la consistenza pastosa.
White figs from the Cilento. A product from Campania region rich in 
history, agricultural tradition with a sweet taste and pasty consistence.

Nocciola “Tonda Gentile Romana” di Viterbo. É dotata di un sapore rotondo 
e profumato, ha una forma perfettamente sferica, ricca di una tessitura 
compatta e croccante, ed il suo aroma è finissimo e persistente.
Hazelnuts “Tonda Gentile Romana” from Viterbo. Has a perfectly spherical 
shape, a fragrant taste, rich in a compact and crunchy texture, with a very 
fine and persistent flavor.

Nocciola “Mortarella” di Avellino. La sua forma è leggermente allungata, 
è caratterizzata da una polpa aromatica e da un colore bianco-avorio; ha un 
sapore forte e pregevole.
Hazelnuts “Mortarella” from Avellino. A slightly long shape characterized by 
an aromatic and consistent pulp, white ivory color; strong and valuable taste.

Mandorla di Bari. É riconosciuta dalla regione Puglia come un frutto prezioso 
e tipico del territorio, racchiude qualità organolettiche di pregio. Il suo sapore 
è intenso ed equilibrato, con note di burro finali.
Almonds from Bari. Recognized by the Puglia region as a precious and typical 
fruit of the territory, it contains valuable organoleptic qualities, intense and 
balanced flavor, with final butter notes.

Pistacchio di Bronte DOP. É denominato l’oro verde di Sicilia, è anche Presidio 
Slow Food, ed è dotato di un sapore vivido ed una texture vellutata. 
É universalmente riconosciuto come straordinario.
Pistachio from Bronte DOP. Slow Food Presidium, called green gold from 
Sicily, vivid flavor and universally recognized as extraordinary. 

Ribes del Friuli-Venezia Giulia. Caratterizzato da una vivacità di gusto e colore, 
al palato emerge una mescolanza di bacce rosse e note floreali. É un frutto 
candito ricco di personalità.
Red current from Friuli-Venezia Giulia. Characterized by a vivacity of taste and 
color. A mixture of red berries and floral notes, a candid fruit full of personality.

Noce di Sorrento. Un gheriglio che vanta un peculiare requisito di pregio, 
è un frutto originario della penisola sorrentina. La noce è sostanziosa e tenera, 
ha un sapore gradevolissimo e un retrogusto dolce e delicato.
Walnuts from Sorrento. A kernel which features a special requirement of 
original value from the Sorrentine peninsula, substantial and tender flavor, 
with pleasant and delicate aroma.

Mandarino di Ciaculli. Delicate scorzette candite provenienti dalla Sicilia hanno 
un sapore ricco di sfumature, note persistenti e agrumate. Regalano al palato  
un' esplosione di dolcezza. 
Mandarine from Ciaculli. Candid peel originating from Sicily, citrus scents 
and an explosion of sweetness.

Miele Millefiori. Prodotto dall’ Apicoltura “Ielardi”, situata nel Sannio beneventano, 
racchiude in sè tutti i sapori del territorio sannita. Sentori di vaniglia e note finali 
di acidulezza, sono i caratteri di questo miele avvolgente che regala una scala 
aromatica estremamente ampia e varia.
Millefiori honey. Produced by the apiaries of the company “Ielardi” located in 
Benevento Sannio. It contains all the flavors of the sannite territory. Hints of 
vanilla and a final note of acidulence are the characteristics of this honey of 
the territory. It is dotated of an aromatic scale extremely wide and varied. 

Arancia di Sicilia. Scorzette di arancia candite celebrano i sapori e i profumi 
della Sicilia. Sono dotate di una fragranza distintiva e dell’ energia e la 
naturalezza tipica degli agrumi. 
Orange from Sicily. Candied orange peel that celebrate the flavors and scents 
of Sicily. Equipped with a distinctive fragrance that has the energy and 
naturalness typical of citrus. 

Limone di Sorrento. Scorzette di limone candite dalle note profumate tipiche 
del Mediterraneo, ci trasportano in un viaggio sensoriale prettamente agrumato 
con note fresche e frizzanti. 
Lemon from Sorrento. Candied lemon peel with scented notes typical of 
the Mediterranean, take us in a purely citrus sensory journey with fresh 
and sparkling notes. 

Sesamo di Ispica. Dalla Sicilia, con un gusto deciso e sentori di noci e arachidi, 
la varietà ispicana è un seme di piccole dimensioni. Il suo colore è ambrato 
e il suo sapore è forte ed intenso. 
Sesame from Ispica. Roasted sesame has a strong taste with hints of nuts 
and peanuts, the variety Hispanic has a seed of small size. Amber color with 
a strong and intense flavor.

TUTTI I PRODOTTI “AUTORE” SONO SENZA GLUTINE ECCETTO I PANETTONI
ALL THE “AUTORE” PRODUCTS ARE GLUTEN FREE EXCEPT FOR THE PANETTONI



B A R R E T T E  C O N  C I O C C O L A T O  F O N D E N T E  E  F R U T T A  A   G U S C I O
C H O C O L A T E  B A R S  W I T H  N U T S

mandorle e nocciole legate da caramello 
ricoperte di finissimo cioccolato fondente
almonds and hazelnuts laced with caramel 

with extra fine dark chocolate

mandorle, nocciole, miele e uvetta 
ricoperte di finissimo cioccolato fondente

almonds,hazelnuts honey and raisin 
covered with extra fine dark chocolate

pasta di gianduia al caffè 
ricoperta di finissimo cioccolato fondente

hazelnut paste with coffee flavor 
covered with extra fine dark chocolate

mandorle, nocciole e amarene legate da caramello 
ricoperte di finissimo cioccolato fondente

almonds, hazelnuts and back cherries laced with 
caramel and coated with dark chocolate

pasta di mandorle e menta 
ricoperte di finissimo cioccolato fondente

almond paste and mint 
covered with extra fine dark chocolate

Le BARRETTE meritano un'attenzione 
particolare nella vasta produzione  
di specialità di Autore Chocolate.

Le varianti croccanti o morbide sono 
state create per deliziare i palati dei 

golosi più esigenti e quindi abbinamenti 
con miele, uvetta, fichi, caffe, menta…

Our CHOCOLATE BARS deserve a special 
attention in our wide range of specialties. 
Crunchy or soft, they have been created 
to satisfy the most demanding palates. 
Chocolate, nuts and caramel have been 
mixed with raisin, figs, coffee, mint…

Croccanti o morbide, le barrette sono la specialità della produzione Autore. Per deliziare i palati dei golosi più esigenti.
Chocolate bars with nuts are the specialty of the Autore company. They make happy the most demanding palates.

pasta di gianduia 
ricoperta di finissimo cioccolato fondente

hazenut paste 
covered with extra fine dark chocolate

mandorle, nocciole, miele e fichi 
ricoperti di finissimo cioccolato fondente
almonds and hazelnuts, honey and figs 
covered with extra fine dark chocolate

c r o c c a n t i n o c r o c c a n t i n o
m i e l e  e  u v e t t a

g i a n d u i a

c r o c c a n t i n o
m i e l e  e  f i c h i

g i a n d u i a 
a l  c a f f è

c r o c c a n t i n o
a l l ’ a m a r e n a

m e n t a

6

nuovo
new
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 B A R R E T T E  A S S O R T I T E  “ F I N E Z Z A ”
A S S O R T E D  C H O C O L A T E  B A R S  “ F I N E Z Z A ” 



A S T U C C I  B A R R E T T E  “ F I N E Z Z A ” 
C H O C O L A T E  B A R  B O X E S  “ F I N E Z Z A ”

peso netto | net weight 300 g | 10.6 oz
shelf life 12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn 12

peso netto | net weight 180 g | 6.3 oz
shelf life 12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn 18

codice | code 
C435

codice | code
C436

codice | code 
C437

codice | code
C438

codice | code 
C439

codice | code
C441

codice | code
C402

codice | code
C422

codice | code
C442

codice | code
C810

c r o c c a n t i n o c r o c c a n t i n o
m i e l e  e  u v e t t a

c r o c c a n t i n o
m i e l e  e  f i c h i g i a n d u i a

g i a n d u i a
a l  c a f f è

m e n t a
c r o c c a n t i n o
a l l ’ a m a r e n a

a s s o r t i t i a s s o r t i t i a s s o r t i t i

8
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A S T U C C I O  B A R R E T T E  A S S O R T I T E  “ E L E G A N Z A ”
A S S O R T E D  C H O C O L A T E  B A R S  “ E L E G A N Z A ”
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A S T U C C I O  B A R R E T T E  A S S O R T I T E 
“ E L E G A N Z A ”

A S S O R T E D  C H O C O L A T E  B A R S 
“ E L E G A N Z A ”

peso netto | net weight
480 g | 16.9 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
10

codice | code
C446

codice | code
926
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M I N U T O  C O N  C I O C C O L A T O
M I N U T O  W I T H  C H O C O L A T E



M I N U T O  C O N  C I O C C O L A T O
M I N U T O  W I T H  C H O C O L A T E

nocciole e mandorle legate da caramello 
ricoperte di finissimo cioccolato fondente
hazelnuts and almonds laced with caramel 

and coated with fine dark chocolate 

pistacchio con caramello e un pizzico di sale marino 
ricoperto di finissimo cioccolato fondente 

pistachios with caramel and a pinch of sea salt coated 
with fine dark chocolate 

ribes candito legato da finissimo cioccolato bianco 
red currants laced with fine white chocolate 

Una linea speciale di piccole delizie pensate 
per un piacere dal gusto intenso. L’assortimento 

comprende anche in questo caso varianti 
croccanti e morbide: Croccantino, Pistacchio, 

Mandarino, Ribes e Noche.

A special range of small bites, crunchy 
and soft, for an intense pleasure 
of chocolate, nuts and berries.

scorza di mandarino candita legata da cioccolato al latte 
e ricoperta di finissimo cioccolato fondente 

mandarine peel laced with milk chocolate coated 
with fine dark chocolate

c r o c c a n t i n o p i s t a c c h i o m a n d a r i n o

r i b e s

noci legate da cioccolato al latte e ricoperte 
di finissimo cioccolato fondente

walnut paste laced with milk chocolate 
coated with fine dark chocolate

n o c e

12



c r o c c a n t i n o p i s t a c c h i o a s s o r t i t o

C U B I  M I N U T O  C O N  C I O C C O L A T O
M I N U T O  W I T H  C H O C O L A T E  C U B E S
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codice | code
C881

peso netto | net weight 100 g | 3.53 oz
shelf life 12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn 12

codice | code
C882

peso netto | net weight 200 g | 7.05 oz
shelf life 12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn 6

codice | code
C883

peso netto | net weight 100 g | 3.53 oz
shelf life 12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn 12

codice | code
C884

peso netto | net weight 200 g | 7.05 oz
shelf life 12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn 6

codice | code
C885

peso netto | net weight 100 g | 3.53 oz
shelf life 12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn 12

codice | code
C886

peso netto | net weight 200 g | 7.05 oz
shelf life 12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn 6



S C A T O L I N A  M I N U T O 
A S S O R T I T I

S M A L L  B O X  A S S O R T E D 
M I N U T O

una scatolina con Minuto Assortito nei tre gusti: 
croccantino, pistacchio e mandarino

a petite Minuto Assorted box in three different flavours: 
croccantino, pistachio and mandarine

codice | code
C626

peso netto | net weight
36 g | 1.3 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
18

14
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B A R R E T T E  N U D E
N U T  B A R S  W I T H O U T  C H O C O L A T E



C U B O  P E T  B A R R E T T E  N U D E  S E N Z A  C I O C C O L A T O
P E T  C U B E  W I T H  N U T  B A R S  W I T H O U T  C H O C O L A T E

codice | code
C113

peso netto | net weight
200 g | 7.05 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
6

codice | code
C103

peso netto | net weight
200 g | 7.05 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
6

Croccantino Pistacchio

16
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M I N U T O  N U D O  S E N Z A  C I O C C O L A T O
M I N U T O  W I T H O U T  C H O C O L A T E



M I N U T O  N U D O  S E N Z A  C I O C C O L A T O
M I N U T O  W I T H O U T  C H O C O L A T E

nocciole e mandorle caramellate
hazelnuts and almonds laced with caramel

pistacchio caramellato e un pizzico di sale marino 
pistachios laced with caramel and a pinch of sea salt

sesamo legato da caramello e miele
sesame laced with caramel and honey

nocciole e mandorle caramellate con scorze di limone candito
hazelnuts and almonds laced with caramel with lemon peel 

nocciole e mandorle caramellate con scorze di arancia candita
hazelnuts and almonds laced with caramel with orange peel 

c r o c c a n t i n o p i s t a c c h i o a r a n c i a

s e s a m ol i m o n e

18

La linea MINUTO NUDO è un tripudio di profumi 
e colori. L’Intensità della scorza d’arancia e l’aroma 

tutto mediterraneo del limone si incontra con 
il gusto tostato della frutta a guscio e del caramello 

per un risultato sorprendente.

The MINUTO WITHOUT CHOCOLATE range 
is the triumph of fragrances and colors. 

The intensity of the orange and the mediterranean 
lemon aroma meets the roasted flavor and 
the caramel providing a surprising result



c r o c c a n t i n o p i s t a c c h i o a s s o r t i t o

C U B I  M I N U T O  N U D O  S E N Z A  C I O C C O L A T O
M I N U T O  W I T H O U T  C H O C O L A T E  C U B E S
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codice | code
C894

peso netto | net weight 100 g | 3.53 oz
shelf life 12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn 12

codice | code
C895

peso netto | net weight 200 g | 7.05 oz
shelf life 12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn 6

codice | code
C896

peso netto | net weight 100 g | 3.53 oz
shelf life 12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn 12

codice | code
C897

peso netto | net weight 200 g | 7.05 oz
shelf life 12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn 6

codice | code
C898

peso netto | net weight 100 g | 3.53 oz
shelf life 12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn 12

codice | code
C899

peso netto | net weight 200 g | 7.05 oz
shelf life 12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn 6
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T A V O L E T T E
C H O C O L A T E  B A R S

In purezza, al latte o con frutta a guscio, le tavolette Autore 
vi allieteranno in un abbraccio di piacere.

Autore bars with dark and milk chocolate with nuts 
will deliver extreme pleasure for your palate. 



T A V O L E T T E  M O N O R I G I N E
S I N G L E  O R I G I N  C H O C O L A T E  B A R S

codice | code
C143

peso netto | net weight
50 g | 1.8 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
12

codice | code
C144

peso netto | net weight
50 g | 1.8 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
12

Monorigine 82% 
Colombia

Single Origin 82% 
Colombia

Latte 39% 
Cioccolato al latte con alta 

percentuale di cacao

Milk 39% 
Milk chocolate with high 

percentage of cacao

codice | code
C142

peso netto | net weight
50 g | 1.8 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
12

Monorigine 72% 
Venezuela

Single Origin 72% 
Venezuela

codice | code
C141

peso netto | net weight
50 g | 1.8 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
12

Monorigine 64% 
Madagascar 

Single Origin 64% 
Madagascar 

21



T A V O L E T T E  C O N  F R U T T A  A   G U S C I O
C H O C O L A T E  B A R S  W I T H  N U T S

codice | code
C147

peso netto | net weight
50 g | 1.8 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
12

codice | code
C146

peso netto | net weight
50 g | 1.8 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
12

codice | code
C145

peso netto | net weight
50 g | 1.8 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
12

Latte con nocciole
Milk chocolate with hazelnuts

Fondente con nocciole
Dark chocolate with hazelnuts

codice | code
C148

peso netto | net weight
50 g | 1.8 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
12

Fondente con pistacchi
Dark chocolate with pistachios

Latte con pistacchi
Milk chocolate with pistachios

codice | code
C149

peso netto | net weight
50 g | 1.8 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
12

Fondente al croccantino
Dark chocolate with croccantino

F o n den te 
c on 

pis t a c c h io

L at te 
c on 

pis t ac c hio

F ondente 
al 

cr oc c ant ino

F ondente 
c on 

noc c iole

L at te 
c on 

n o c c io le

22



C R E M E  S P A L M A B I L I
S P R E A D S

23

Nella gamma delle nostre golosissime Creme Spalmabili la piu amata 
è sicuramente quella al croccantino in una versione spalmabile sia 
al latte che fondente con base nocciola. Ma le creme al pistacchio, 

alle arachidi e la nuova nata alla noce non sono da meno.

In the range of our Spreads for sure the most loved is the one 
with croccantino bites. The pistachio, peanuts and the new born 

with walnuts are also very much appreciated.



C R E M E  S P A L M A B I L I
S P R E A D S

24

peso netto | net weight 
240 g | 8.5 oz

shelf life 
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn 
6

Nocciola 40% con olio extra vergine di oliva
Hazelnut 40% with EVO

codice | code
C687

Nocciola senza zuccheri aggiunti
Hazelnut without added sugar

codice | code
C971

Nocciola con croccantino
Hazelnuts with croccantino

codice | code
C648

Fondente al cacao
Dark with cocoa

codice | code
C739

Fondente al cacao con croccantino
Dark with cocoa and croccantino

codice | code
C685

Arachidi croccante e salata
Crunchy and salty with peanuts

codice | code
C893

Bianca con pistacchio
White with pistachio

codice | code
C686



C R E M E  S P A L M A B I L I 
M I N I

M I N I  S P R E A D S 

confezioni da 30 g 
delle nostre Creme Spalmabili
small glass confectionaries 

of our Spreads 30 g

peso netto | net weight
30 g | 1.06 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
20

codice | code 
C691
C745
C711
C713
C712
C930
C972

nocciola con croccantino | hazelnut with croccantino 
fondente al cacao | dark with cocoa
fondente al cacao con croccantino | dark with cocoa and croccantino
nocciola con EVO | hazelnut with EVO
bianca con pistacchio di Bronte | white with Bronte pistachio
arachidi, croccante e salata | crunchy, salty with peanuts
nocciola senza zuccheri aggiunti | hazelnut without added sugar

25



L E  C I N Q U E  S O R E L L E
T H E  F I V E  S I S T E R S

un colorato astuccio con un assortimento di creme spalmabili in cinque gusti
a colorful box with an assortment of different spreads in five flavors

codice | code
C746

peso netto | net weight
 150 g | 5,30 oz 

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
8

26
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P R A L I N E
P R A L I N E S

chocolate masterpieces made and decorated by hand, 
in six different interpretations

capolavori di cioccolato fatti e decorati interamente a mano, 
in sei gustose interpretazioni



P R A L I N E  A S S O R T I T E
A S S O R T E D  P R A L I N E S

28

confezione regalo contenente esclusive Praline di cioccolato artigianale nelle varianti latte o fondente con i gusti: 
liquirizia, pera, frutto della passione, noce pecan, pistacchio, cremino alla nocciola

 gift box containing mixed filled artisanal chocolate Pralines: 
liquorice, pear, passion fruit, pecan walnut, pistachio, hazelnut

codice | code
C976

peso netto | net weight
350 g | 12.3 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
5
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codice | code
C934

peso netto | net weight
45 g | 1.6 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
12

confezione regalo contenente 4 esclusive Praline di cioccolato artigianali nei gusti:  
pistacchio (latte), frutto della passione (latte), pera (fondente), noce pecan (fondente)

gift box containing 4 hand-made Pralines: 
pistachio (milk), passion fruit (milk), pear (dark), pecan walnut (dark)

P R A L I N E  A S S O R T I T E
A S S O R T E D  P R A L I N E
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T O R R O N E
N O U G A T

Da un’antica ricetta che amalgama gli elementi per ben dieci ore 
si ottiene un prodotto che racchiude l’aroma dei migliori mieli del territorio. 

Il torrone Autore è un’eccellenza dal gusto tipico.

From an old recipe with 10 hrs of making process with we obtain 
a product that reveals the aroma of the best honey of our land. 

Autore nougat is a traditional product. 
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codice | code
C151

peso netto | net weight
150 g | 5.29 oz

shelf life
8 mesi | 8 months

unità per cartone | units per ctn
6

codice | code
C152

peso netto | net weight
100 g | 3.53 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
6

codice | code
C153

peso netto | net weight
100 g | 3.53 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
6

Torrone friabile al Pan di Spagna
 ricoperto di cioccolato

Crumbly nougat with sponge cake 
coated with dark chocolate

Un torrone friabile alle nocciole farcito nel mezzo con 
una fetta di pan di spagna imbevuta in un mix di liquori 

e ricoperto da finissimo cioccolato fondente.
A crumbly nougat with hazelnuts filled with sponge cake 

with a drop of regional liquors blend coated 
with dark chocolate.

Torrone friabile alle mandorle
Crumbly nougat with almonds

Dal forte aroma e il gusto deciso. É la vera essenza 
del torrone, per i veri amanti della tradizione. 

Intense aroma and strong flavor. It is the real essence 
of nougat, for the tradition lovers.

Torrone friabile alle nocciole
Crumbly nougat with hazelnuts

Una ricetta decisa esalta il gusto unico delle nocciole 
per un inconfondibile sapore e una friabilità stuzzicante. 

A recipe that celebrates the unique 
flavor of hazelnuts.

T O R R O N E  F R I A B I L E
C R U M B L Y  N O U G A T
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codice | code
C154

peso netto | net weight
100 g | 3.53 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
6

codice | code
C155

peso netto | net weight
100 g | 3.53 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
6

Torrone morbido alle mandorle
Soft nougat with almonds

Il gusto avvolgente del nostro torrone morbido 
si esalta grazie alle mandorle il cui aroma dona 

al prodotto un contrasto di sapori unico.
The elegant taste of our soft nougat is due 

to the almonds we use.

Torrone morbido alle nocciole
Soft nougat with hazelnuts 

Un impasto soffice di colore bianco dal gusto 
leggero arricchito dal sapore della nocciola. Dal sapore 
deciso, la friabilità del torrone è immersa in un’essenza 

di nocciole uniche e gustosissime.
A soft mix of white colour with a light flavor 

enriched by the hazelnuts. Intense flavor and quality 
of hazelnuts make this soft nougat a special product.

T O R R O N E  M O R B I D O
S O F T  N O U G A T
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M I E L E
H O N E Y



M I E L E
H O N E Y

Miele Millefiori
Honey Wildflower

codice | code
C250

peso netto | net weight
250 g | 8.82 oz

shelf life
36 mesi | 36 months

unità per cartone | units per ctn
6

codice | code
C252

peso netto | net weight
50 g | 1.76 oz

shelf life
36 mesi | 36 months

unità per cartone | units per ctn
20

Miele di Castagno
Chestnuts honey

codice | code
C251

peso netto | net weight
250 g | 8.82 oz

shelf life
36 mesi | 36 months

unità per cartone | units per ctn
6

codice | code
C100

peso netto | net weight
50 g | 1.76 oz

shelf life
36 mesi | 36 months

unità per cartone | units per ctn
20

Miele di Acacia
Acacia Honey

codice | code
C101

peso netto | net weight
250 g | 8.82 oz

shelf life
36 mesi | 36 months

unità per cartone | units per ctn
6

codice | code
C773

peso netto | net weight
50 g | 1.76 oz

shelf life
36 mesi | 36 months

unità per cartone | units per ctn
20

Miele di Sulla
Sulla honey

codice | code
C117

peso netto | net weight
250 g | 8.82 oz

shelf life
36 mesi | 36 months

unità per cartone | units per ctn
6

codice | code
C112

peso netto | net weight
50 g | 1.76 oz

shelf life
36 mesi | 36 months

unità per cartone | units per ctn
20
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L I M O N C E L L O



L I M O N C E L L O

codice | code
C235

bottiglia | bottle
100 ml

unità per cartone | units per ctn
6

codice | code
C237

bottiglia | bottle
200 ml

unità per cartone | units per ctn
6

36
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C O N F E Z I O N I  R E G A L O
G I F T  B O X E S

Le confezioni regalo Autore racchiudono i prodotti 
in splendidi astucci e cofanetti. Raffinatezza, colori, design 

e ricerca di materiali ecosostenibili confluiscono 
nella celebrazione del nostro amore per la bellezza!

Autore gift boxes contain high quality products 
packed in beautiful confectionary style. Elegance, colors, 

design and special eco-friendly materials celebrate 
all together our love for beauty.



 C I L I N D R I
C Y L I N D E R S

 Cilindro di Barrette Assortite con cioccolato
Cylinder of Assorted Chocolate Bars

confezione a forma cilindrica con Barrette Assortite nei sei gusti: 
croccantino, croccantino miele e uvetta, croccantino miele e fichi, 

gianduia, gianduia al caffè e menta
cylinder shaped box with Assorted chocolate bars in the six flavors: 

croccantino, croccantino honey and raisin, croccantino honey and figs, 
gianduia, gianduia with coffee and mint

codice | code
C887

peso netto | net weight
500 g | 17.64 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
3

 Cilindro Assortito
Assorted Cylinder

cilindro contenente un assortimento di 500 g 
di barrette con cioccolato, barrette nude, 

minuti con cioccolato e minuti nudi
cylinder containing an assortment of 500 g of chocolate 
bars, nut bars without chocolate, minute with chocolate 

and minute without chocolate

codice | code
C977

peso netto | net weight
500 g | 17.64 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
3

38
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C O N F E Z I O N E  “ S E D U Z I O N E ”
“ S E D U Z I O N E ”  B O X
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C O N F E Z I O N E  “ S E D U Z I O N E ”
“ S E D U Z I O N E ”  B O X

codice | code
C846

peso netto | net weight
500 g | 17.6 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
6

un originale cofanetto regalo contenente un gustoso mix 
di barrette, Minuti al cioccolato e Minuti Nudi

an original gift box containing assorted chocolate bars, 
Minuto with chocolate and Minuto without chocolate
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C O N F E Z I O N E  “ G I O I A ”
“ G I O I A ”  B O X
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C O N F E Z I O N E  “ G I O I A ”
“ G I O I A ”  B O X

codice | code
C936

peso netto | net weight
500 g | 17.6 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
6

box containing 500 g of assorted chocolate bars, 
Minuto with chocolate and Minuto without chocolate

confezione contenente 500 g di Barrette, 
Minuti con cioccolato e Minuti Nudi Assortiti



C O N F E Z I O N E  “ M E R A V I G L I A ”
“ M E R A V I G L I A ”  B O X
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codice | code
C979

peso netto | net weight
1.3 kg | 45.9 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
1

contiene | contains
1x Spalmabile fondente con croccantino | Dark spread with croccantino | 240 g
1x Barrette assortite | Assorted chocolate bars | 300 g
1x Praline assortite | Assorted Pralines | 45 g
1x Astuccio con creme spalmabili mini | Paper box with mini spreads | 150 g
1x Minuto Nudo assortito | Assorted Minuto without chocolate | 100 g
1x Minuto assortito con cioccolato | Assorted Minuto with chocolate | 100 g
1x Minuto croccantino con cioccolato | Minuto croccantino with chocolate | 100 g
1x Tavoletta monorigine Madagascar 64% | Dark chocolate single origin Madagascar 64% | 50 g
1x Tavoletta al latte 39% (min. cacao) | Milk chocolate 39% (min. cacao) | 50 g
1x Tavoletta al cioccolato fondente con nocciole intere | Dark chocolate with hazelnuts | 50 g
1x Tavoletta al latte con pistacchi interi | Milk chocolate with pistachios | 50 g

C O N F E Z I O N E  “ M E R A V I G L I A ”
“ M E R A V I G L I A ”  B O X

44



codice | code
C677

peso netto | net weight
940 g | 33.2 oz

unità per cartone | units per ctn
3

un' elegante confezione regalo con Crema Spalmabile alle nocciole 
con croccantino e un assortimento di barrette ricoperte di cioccolato 

an elegant paper box with hazelnut chocolate Spread cream 
and an assortment of croccantino chocolate bars

C O N F E Z I O N E  “ I N C A N T O ”
“ I N C A N T O ”  B O X
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C O N F E Z I O N I  “ F A S C I N O ”
“ F A S C I N O ”  B O X E S
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C O N F E Z I O N I  “ F A S C I N O ”
“ F A S C I N O ”  B O X E S

codice | code
C689

peso netto | net weight
750 g | 26.4 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
1

codice | code
C938

peso netto | net weight
750 g | 26.4 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
1

codice | code
C688

peso netto | net weight
750 g | 26.4 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
1

una sorprendente collezione di Minuti Assortiti per tutti i gusti in tre diverse tonalità
a surprising collection of Minuto Assorted crunchy bites in three different colours
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C O N F E Z I O N I  “ F A S C I N O ”
“ F A S C I N O ”  B O X E S

Fascino Viola Special 

codice | code
C218

9x Barrette con cioccolato Assortite | Assorted chocolate bars
8x Minuti con cioccolato Assortiti | Assorted chocolate minuto

12x Barrette Nude assortite | nut bars without chocolate
1x Torrone friabile alle mandorle in astuccio | Crumbly nougat with almonds | 100 g
1x Torrone morbido alle nocciole in astuccio | Soft nougat with hazelnuts | 100 g

1x Confezione creme spalmabili mini “Le cinque sorelle” | “The five sisters” mini spreads 

peso netto | net weight 1.3 kg | 45.9 oz
shelf life 12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn 1

Fascino Blue Deluxe 

codice | code
C219

1x Torrone friabile alle mandorle in astuccio | Crumbly nougat with almonds | 100 g
1x Tavoletta Monorigine 72% Venezuela | Single Origin 72% Venezuela | 50 g
1x Tavoletta al latte con nocciole intere | Milk chocolate bar with nuts | 50 g

1x Limoncello | 100 ml 
Barrette con cioccolato Assortite | Assorted chocolate bars | 300 g 

peso netto | net weight 1.3 kg | 45.9 oz
shelf life 12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn 1
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un astuccio contenente un assortimento 
della linea Minuto e mini Creme Spalmabili

a gift box containing an assortment 
of the Minuto range and Mini Spreads

peso netto | net weight
750 g | 26.4 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
1

codice | code
C847

una splendida confezione 
con all’interno un assortimento 

di minuti e mini creme spalmabili

a beautiful box containing 
an assortment of minuto 
and mini-spread

49

C O N F E Z I O N E  “ S T U P O R E ”
“ S T U P O R E ”  B O X 



A S T U C C I O  I N  L E G N O 
M I N U T O  A S S O R T I T I 

C O N  C I O C C O L A T O
W O O D E N  B O X  W I T H 
M I N U T O  A S S O R T E D

codice | code
C890

peso netto | net weight
120 g | 4.2 oz

shelf life
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn
6

un astuccio di legno contenente 120 g di Minuto Assortiti nei cinque gusti: 
croccantino, pistacchio, mandarino, ribes e noce

a wooden box containing 120 g of Minuto Assorted with chocolate in 
the five flavors: croccantino, pistachio, mandarine, red current and walnut

50



C O N F E Z I O N E  R E G A L O
G I F T  B O X
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contenuto | contains
Torrone friabile alle mandorle 100 g

Miele Millefiori 250 g 
Astuccio Finezza Rosso 300 g 

con barrette assortite
Crumbly nougat with almonds 100 g 

Honey Wild flowers 250 g 
Finezzza Assorted box 300 g

unità per cartone | units per ctn 
1

contenuto | contains
Torrone morbido alle nocciole 100 g

Miele Millefiori 250 g
Cubo carta Minuto croccantino 100g

Tavoletta Monorigine 72% Venezuela 50 g
Tavoletta al latte con nocciole Intere 50 g

Soft nougat with hazelnuts 100 g
Honey Wild flowers 250 g

Paper box Minuto croccantino 100 g
Single Origin chocolate 72% Venezuela 50 g

Milk chocolate with hazelnuts 50 g

unità per cartone | units per ctn 
1

codice | code
C845

Per un regalo importante… For a special present…

codice | code
C448

C O N F E Z I O N E  R E G A L O
G I F T  B O X
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Per un regalo importante… For a special present…

C O N F E Z I O N E  R E G A L O
G I F T  B O X

codice | code
C901  

peso netto | net weight 
1.6 kg | 55.8 oz

shelf life 
12 mesi | 12 months

unità per cartone | units per ctn 
1

un astuccio in legno con | wooden gift box with 

1x Astuccio Minuto Nudo Assortito | Assorted Minuto Nudo 
1x Astuccio Minuto croccantino con cioccolato | Assorted Minuto croccantino with chocolate 
1 Astuccio Minuto pistacchio con cioccolato | Assorted Minuto pistachio with chocolate 
1x Miele Millefiori 250 g | Honey wild flowers 250 g
1x Crema spalmabile alla nocciola con croccantino | Spread with hazelntus and croccantino 
1x Astuccio barrette aAssortite con cioccolato 180 g | Assorted chocolate bars 180 gr 
1x Torrone morbido alle nocciole in astuccio 100 g | Soft nougat with hazelnuts 100 g
1x Torrone friabile al Pan di Spagna ricoperto di cioccolato 150 g | Crumbly nougat with sponge cake 150 g
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È il fondatore dell’azienda di cioccolato di qualità che porta il suo nome 
e che gestisce assieme alla madre, Giuseppina, e ad i suoi collaboratori 

artigiani del cioccolato. Insieme producono una gamma di prodotti 
attualmente distribuiti in Italia, Germania, Portogallo, Francia, Svizzera, 

Belgio, Paesi Bassi, Danimarca, Gran Bretagna, Finlandia, Grecia, Ungheria, 
Lituania, Arabia Saudita, Stati Uniti, Giappone. Inoltre l’azienda Autore offre 
visite guidate ed eventi di degustazione all’interno del proprio laboratorio.

He is the founder of the gourmet chocolate company that holds his name. 
He runs the company with his mother, Giuseppina and local chocolate 

artisans, producing a wide range of products. The brand is currently 
distributed in Italy, Germany, Portugal, France, Switzerland, Belgium, 
The Netherlands, Denmark, UK, Finland, Greece, Hungary, Lithuania, 

Saudi Arabia, United States, Japan. Furthermore  
the company offers visits and tastings events in its factory.

Catalogue and product design: Martin Hrdina
Photography: Marcello Merenda

A N T O N I O  A U T O R E
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AUTORE s.r.l. | Via Beviera, 56 | San Marco dei Cavoti (BN) | Italy | commerciale@autore.org | tel. +39 0824984749 | +39 3288039621

a u t o r e . o r g

find #AutoreChocolate on

mailto:commerciale%40autore.org?subject=
https://autorechocolate.com
https://www.facebook.com/AutoreChocolate
https://www.twitter.com/autorechocolate
https://www.instagram.com/autorechocolate/

