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Massimiliano, Mammo per gli amici,
aveva dieci anni ¢ gid sognava
di avere una pianta di lamponi nel

suo giardino. Oggi Mammo
continua nel suo percorso di
ricerca, innovazione, sostenibilita ¢
rispetto, creando prodotti
artigianali che catturano il
profumo del lampone ¢ danno
nuovo valore alle foglie e ai fusti,
considerate le parti dimenticate
della pianta.
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Lamponi dei Monti Cimini nasce dalla passione di Massimiliano
Biaggioli per la pianta del lampone. Nel 201 | Massimiliano - Mammo
per gli amici - fonda la propria azienda agricola a Viterbo sui Monfi
Cimini, rilievo collinare di origine vulcanica dal clima prevalentemente
montano, che si rivela 'ambiente ideale per il suo lamponeto.

Oggi l'azienda ¢ specializzata nella lavorazione artigianale di tutte
le parti della pianta del lampone. Ogni prodotto deriva dal
percorso di ricerca, innovazione, sostenibilitd e rispetto, nel quale
Mammo conduce la propria azienda.
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Ricercq, innovazione,
sostenibilitd, rispetto.

Desideriamo essere dei
bravi artigiani: affinando i
processi di lavorazione,
abbiamo imparato a
ottenere il meglio da ogni
parte della pianta del
lampone.

Desideriomo avere successo
per poter rendere felici tutte
le persone che credono in
noi: dai nostri collaboratori
Qi nostri clienti.

Dat prulle
I frutto del lompone ¢
trasformato in composta,

“cristalli”, zucchero ¢ sale
aromatizzati, polvere.

Dalle foglie

La tisana ¢ realizzata con le
foglie raccolte a mano nel
nostro lamponeto sui Monti
Cimini ¢ subito essiccate.

Das
Le parti dimenticate della
pianta trovano nuovo valore

in un gin ideato dalla master
distiller Priscilla Occhipinti.



Solo due ingredienti,
lamponi e zucchero,
cotti il tempo
necessario ad
oftenere la giusta
consistenza ¢
conservare il profumo
del frutto appena

raccolto.

Quando lo zucchero
incontra i lamponi, per
magia si creano
profumati cristalli rosa,
spezzati a mano, da
usare come topping
per yogurt, ricottq,
gelato, ¢ come
caramelle naturali.

Fino, colorato e
profumato. Realizzato
con zucchero e
lamponi, senza
coloranti o aromi. Uno
zucchero profumato
per te, tisane, infusi,
cioccolata calda, da

non usare nel caffel

Sale marino e
lamponi sono gli
ingredienti di questi
cristalli da macinare
direttamente sui vostri
piatti, che, con il loro
calore, libereranno
lintenso profumo di
lampone.

Polvere

Essiccata per 48 ore a
bassa temperatura e
macinata a pietra, la

nostra polvere
conserva il colore e il
profumo del frutto
fresco. Cade sui vostri
piatti salati o dolci, dal
pesce al pandoro.
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Dalle foglie di
lampone, raccolte e
selezionate a mano
nel nostro lamponeto
sui Monti Cimini, si pud

estrarre una tisana

dal sapore erbaceo
e delicato, gradevole
sia caldg, sia fredda.



Lamypornt
dn repalare

La nostra confezione regalo,
decorata con motivo pied de
poule e provvista di manici in
juta, pud contenere fino a 12
vasetti o 6 bottiglie, con
configurazioni personalizzabili
sulle esigenze del cliente. In
prossimitd dellaperturg, ¢ dotata
di uno spazio per la dedica e il
nome del destinatario del regalo.
Il bauletto, disponibile in diversi
colori, si adatta ad ogni
occasione: dal regalo di
compleanno, al cadeau di
Natale, fino alla regalistica
aziendale.




Rubus Idaeus L. piccolo arbusto da frutto appartenente alla famiglia
delle Rosacee, comune nelle radure dei boschi montani.

Rubus Idaeus GIN nasce dallingegno di Massimiliano Biaggioli ¢
Priscilla Occhipinti, master distiller della rinomata Distilleria Nannoni,
che con la purezza del distillato hanno dato nuovo valore a foglie e
fusti, le parti dimenticate della pianta del lampone.

Solo due botaniche: Rubus Idaeus CIN ¢ ottenuto dalla distillazione
di alcol da cereali con ginepro e foglie/fusti di lampone.



Rubus IDAUS GIN

Botaniche: bacche di ginepro,
foglie/fusti di lampone.

Tenore alcolico: 40% vol.
Quantita: 500 ml

Ogni bottiglia & custodita in

scatole numerate, realizzate a
mano in legno di castagno ¢
plexiglass.

Gin da meditazione.

Ambrato e limpido. Profumo
complesso e intenso, ricco di note
balsamiche, erbacee e tostate, in
cui si riconoscono le bacche di
ginepro e linfuso di foglie e fusti
di lampone. In bocca ¢ caldo,
morbido, persistente ed
equilibrato; offre sensazioni
piacevoli ¢ complesse.



g 5 :
Se non amassimo i sogni,
non coltiveremmo lamponi.

Nel nostro percorso, fatto di
ricerca, innovazione, sostenibilita
e rispetto verso il mondo che ci
circonda, abbiamo incontrato
tante persone eccezional, che
ringraziamo per aver creduto in
noi e in questo bellissimo e
ambizioso progetto.
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